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成果简介 

 

一、 简要综述 

本课题为自拟课题，通过教育部科技成果鉴定。 

二、 具体介绍 

1、项目简介 

本课题为一种天然果酸、浓缩杏汁和杏粉的生产方法。以杏为原料，生产天然

果酸、浓缩杏汁和杏粉，该工艺其特征是杏去核匀浆后加入果胶酶进行酶解，酶解

离心后残渣用按上述条件进行第二次提取，去除残渣，将两次上清液合并浓缩，浓

缩后的上清液过树脂柱，用水洗脱，洗脱下的溶液浓缩后得浓缩杏汁，然后用 50%

乙醇洗脱，洗脱液经 60~70℃真空减压浓缩后经干燥得固态天然果酸。 

2、创新要点 

以杏为原料生产高附加值的天然果酸；工艺方法无污染、过程易控制。 

3、效益分析 

果酸是人体正常代谢的中间体或产物，具有极强的生理活性，对维持和促进人

体的健康起着不可替代的作用。但人体自身是不能合成足够的果酸成份供人体使用，

而必须借助外源性的摄取来补充人体的不足。 

天然果酸具有优于合成果酸的显著特点，含人体所需营养成份更丰富，更易被

人体所吸收，在化工、食品、制药、保健品、化妆品领域中得到了广泛应用。天然

果酸的作用随着人们对生命科学的认知程度的提升，其作用也越来越广。 

4、推广情况： 尚未推广。 

合作需求 合作方式 
   □自主开发生产产品 □技术入股与合作 

    □√技术转让         □技术服务       □ 其它 



 


